Mirkning av kott

—en fraga om djurviltird

Detta ska inte handla om att bli vegetarian for att stoppa all kéttkonsumtion. Det ska handla om en
annan fraga — inte hur djuret vi dter har levt — utan hur det har dott. Som konsument vill jag kunna
vélja bort kétt fran djur som har slaktats utan bedévning och den majligheten finns inte i dag.

I Sverige ir det bara tillitet att slak-
ta djur som har fatt tillfredsstillande
smirtlindring/bedévning fére sjdlva av-
livandet. Detta kan ske pé olika sitt,
man kan anvinda bedévning med gas,
slakt med sa kallad bultpistol eller el-
bedévning. Kravet ér att djuret ska va-
ra medvetslést och inte kiinna ndgon
smirta nidr man sedan oppnar hals-
pulsddrorna fér att tomma djuret pa
blod.

For riattrogna muslimer och judar ir
detta inte tillatet, deras slakt kallas ha-
lal eller kosher/shechita och gér till sa
att man skir halsen (mat- och luftstru-
pe, nerver ochkirl) avett obedévat djur,
skiiktning.

Denna typ av slakt ér inte tillaten i
Sverige eftersom den bryter mot den
svenska djurskyddslagen. De svenska
muslimerna har dock gatt med pa be-
dévning av djuren fére slakt, vilket
medfor att det gar att kopa halaslaktat
kétt i Sverige som féljer den svenska
djurskyddslagen. Diaremot finns inget
svenskt kosherslaktat kott.

Vi fick behalla kravet

Ute i Europa édr dock situationen en an-
nan, dir slaktas det stora flertalet djur
numera helt utan bedévning.

Det var faktiskt vildigt nira att inte
heller Sverige skulle fa fortsitta att
slakta med bedévning, nir detta var up-
pe till debatt och omréstning i EU for-
ra sommaren. Vi lyckades dock i sista
minuten far igenom ett beslut som lit
oss behalla detta krav och det dr nu ba-
ra Sverige, Norge, Island, Schweiz och
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Lettland som har detta krav i Europa.
Vad som didremot saknas hir i Sverige
ar en kontroll fran de som importerar
kott till Sverige pa hur djuren slaktats.
Det dr darfor mycket troligt att i stort
sett allt importerat kitt som serveras i
restauranger och siljs i butiker kan
komma fran djur som slaktats utan be-
dévning.

Overproduktion

I resten av Europa, med en viixande
muslimsk befolkning, later man ekono-
mi och bekvimlighet styra nir det gil-
ler slakt. Det blir enklare och billigare
att bara ha en slaktlinje och da slakta al-
la djur utan bedévning in att dela upp
djuren.

I linder som Belgien, Frankrike och
Irland samt Sydeuropa slaktas 80 till
90 procent av alla far och lamm utan
bedévning och fran 10 till 80 procent
av ndtboskapen. For att inte fa brist pa
rituellt slaktat kott sa viljer man alltsa
att overproducera kott fran obedovade
djur och det som blir éver fran den re-
ligiosa marknaden gér ut i handeln till
oss vanliga konsumenter.

Nir det giller kosherslaktade djur
tillkommer det faktum att hela bak-
delen pa dessa djur anses oren av tro-
endejudaroch siljs ddrforivanliga livs-
medelsbutiker. Det ér alltsa i stor ut-
strickning ekonomin och efterfragan
som styr, inte djurvilfirden.

For notboskapen innebir denna typ
av slakt inte bara smirta, utan ocksa
stor stress och dngest eftersom man for
att kunna skéra halsen av dem enkelt

och bekvimt, stoppar in dem i en rote-
rande tunna och vinder dem upp och
nerinnan snittet ldggs. Fér en ko dr det-
ta nagot mycket onaturligt och starkt
angestframkallande.

Flera studier har gjorts pa hur lang
tid djuren ir vid liv efter denna snitt-
liggning och i genomsnitt rér det sig
om 4 till 5 minuter, men kan ocksi va-
rasdlinge som 11 minuter. Under den-
na tid kan starka sméartimpulser regist-
reras i djurets nervsystem. Man kan se
pa 6gonen att djuren dr vid medvetan-
de och att de forsoker ge ljud ifran sig.
Men det gér inte att rima med avsku-
ren luftstrupe. Jag har sjilv sett denna
typ av slakt utféras vid ménga tillfillen
d4 jag arbetade i Libanon och det 4rin-
te en behaglig upplevelse.

Krav pa tydligare markning
Vad kan da goras at detta? Sveriges Ve-
terindrforbund, tillsammans med de
6vriga nordiska veterindrférbunden
och ytterligare nagra europeiska veteri-
nirorganisationer samt den svenskare-
presentationen fér konsumenterna i
EU, forsoker driva en kampanj for att f3
fram en tydlig mirkning av detta kott.

Numera finns ju mirkning av kott
som gor att man kan {4 veta fran vilket
land kéttet kommer. Det blir ocksé allt
mer populidrt med &nnu mer ursprungs-
mirkning, som visar om djuret kommer
fran ekologisk produktion, dr nirpro-
ducerat och liknande kvalitetsmirk-
ningar.

Det saknas dock mirkning som in-
formerar om hur djuret ir slaktat och
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det vill Sveriges veterinirkar ha fram.
Att inféra sddan mirkning méter dock
stort motstandialla de linder som slak-
tar obedévat. Man &r naturligtvis radd
for att tappa kunder om konsumenter-
na far mojlighet att vilja bort detta ktt.
Som konsument ska jag ha lika stor ritt
att viilja kott efter mina etiska virde-
ringar som de som vill vilja kott efter
religiés virdering. Darfér maste jag
ocksa bli en aktiv konsument och fraga
nir jag handlar kétt i butiken eller dter
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péarestaurang. "Varifran kommerkéttet
och hur har djuret slaktats?”

Arjag tveksam och inte kan fa den in-
formation jag vill ha s& viljer jag nagot
annat —svenskt kott till exempel. Det dr
da viktigt att tydligt informera siljaren
om varfér jag gor detta val.

Det dr som sagt pengarna och mark-
naden som styr detta och den viigen har
ocksé vi konsumenter makt. Vikan ock-
sé stilla fragor om detta till de stora
matkedjor och cateringfirmor som #r
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grossister for kott och charkvaror, Ica,
Coop, Axfood, Servera, Martin Olsson
med flera, och ddrmed skapa opinion
och informera andra konsumenter. Vi
kan ocksa forsoka paverka vara politis-
ka representanter att driva denna fraga
i allt samarbete om livsmedelsfriagor
inom Europa.
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